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ДЕПАРТАМЕНТ НАУКИ І ОСВІТИ

ХАРКІВСЬКОЇ ОБЛАСНОЇ ДЕРЖАВНОЇ АДМІНІСТРАЦІЇ

КОМУНАЛЬНИЙ ЗАКЛАД

«САХНОВЩИНСЬКИЙ НАВЧАЛЬНО-РЕАБІЛІТАЦІЙНИЙ ЦЕНТР» ХАРКІВСЬКОЇ ОБЛАСНОЇ РАДИ

Код ЄДРПОУ 23003107,   64501, вул.Шлях Леніна, 69, смт Сахновщина, Харківська область, тел./факс (05762) 3-18-06, e-mail: internat@mail.ru, 

р/р 35417001035589 ГУДКСУ в Харківській області, МФО 851011
____________________________________________________________________
НАКАЗ 
01.09.2014









         №117

Про організацію харчування дітей у 

Комунальному закладі «Сахновщинський 

навчально-реабілітаційний центр» 

Харківської обласної ради


 Відповідно до законів України «Про освіту», «Про загальну середню освіту», постанови Кабінету Міністрів України від 02.02.2011 № 116 «Про затвердження Порядку надання послуг з харчування дітей у дошкільних, учнів у загальноосвітніх та професійно-технічних закладах, операції з надання яких звільняються від обкладення податком на додану вартість», постанови Кабінету Міністрів України від 22.11.2004 № 1591 «Про затвердження норм харчування у навчальних та оздоровчих закладах», спільного наказу Міністерства охорони здоров’я та Міністерства освіти і науки України від 01.06.2005 № 242/329 «Про затвердження Порядку організації харчування дітей у навчальних та оздоровчих закладах», з метою запобігання харчових отруєнь та виконання санітарно-гігієнічних правил і норм
НАКАЗУЮ:

1. Затвердити графік харчування дітей у їдальні. (Додаток) 

2. Призначити відповідальною за організацію харчування дітей лікаря-педіатра Лісничу І.М.

3. Створити бракеражну комісію за якістю харчування та продовольчої сировини у складі:

Голова комісії: 

-Ліснича Ірина Миколаївна            - лікар-педіатр

Члени комісії:

-Приліпко Валентина Андріївна
-медична сестра з дієтичного харчування


-Шоріна Лариса Євтихіївна

-шеф-кухар

-Галич Ганна Василівна
           -комірник

-Буравель Вікторія Вікторівна        -голова Ради  Центру

4. Голові комісії з бракеражу продуктів харчування та продовольчої сировини Лісничій І.М.:

4.1. Проводити оцінювання якості продуктів харчування та продовольчої сировини відповідно до вимог чинного законодавства та положення про комісію з бракеражу. 

                                                                                                                Постійно

4.2. Приймати продукти лише за наявності супровідних документів, що підтверджують їх походження, безпечність і якість, відповідність вимогам державних стандартів.

                                                                                                                  Постійно

4.3. Повертати постачальнику недоброякісні продукти. Складати відповідний акт, ставити до відома адміністрацію Центру та повертати його постачальнику.

                                                                                                При необхідності

4.4. Здійснювати приймання продуктів за участю представника постачальника. При виявленні  матеріально- відповідальною особою нестачі або надлишку одного з видів продуктів, поставити до відома адміністрацію закладу, задокументувати факт нестачі або надлишку продукту, повідомити постачальника, результати оформити актом приймання.


                                                                                                          При потребі

5. Медичній сестрі з дієтичного харчування Лисенко Л.В.:

5.1. Проводити контроль за організацією харчування дітей.

                                                                                                                Постійно

5.2.  Проводити контроль за роботою харчоблоку.

                                                                                                                Постійно

5.3. Складати меню-розклад на кожний наступний день із зазначенням дієтичного харчування відповідно до наявності продуктів харчування з урахуванням примірного двотижневого меню,  картотеки страв.












           Щодня                                                                                                                    

5.4. Дотримуватись під час складання меню-розкладу розподілу їжі за калорійністю протягом дня, орієнтовного об’єму готових страв та окремих продуктів для дітей різних вікових груп. 

                                                                                                                         Постійно

5.5. Знімати пробу страв за півгодини до видачі їжі на групи в об’ємі не більше однієї порції, відповідно до переліку страв, наведеному в меню-розкладі, за температури, за якої вживатиметься страва. 













Щодня                                                                                                                           

5.6. Вносити результати зняття проби до журналу бракеражу готової продукції.

                                                                                                                      Постійно 

5.7. Контролювати дотримання технології приготування страв кухарями і бути присутньою під час відбирання проб кухарям. 

                                                                                                                         Постійно

5.8. Суворо дотримуватися термінів з реалізації продуктів та записувати в журнал бракеража сирої продукції. 













Постійно                                                                                                                                

 5.9. Контролювати виконання норм харчування у навчальному закладі.













Постійно                                                                                                                           

 5.10. Аналізувати виконання затвердженого набору продуктів щомісячно, кожні десять днів, протягом року з урахуванням норм заміни продуктів за енергоцінністю, та за необхідності проводити коригування харчування.

                                                                                                                         Постійно

5.11. Розміщувати завірене директором щоденне меню із зазначенням виходу кожної страви поруч з вікном видачі їжі з харчоблоку.

                                                                                                                         Щоденно

5.12. Проводити С-вітамінізацію страв та робити відповідний запис у журналі.

                                                                                                                       Щоденно

5.13. Контролювати безпечність та якість продуктів та продовольчої сировини, які надходять до закладу, реєструвати в журналі бракеражу сирих продуктів відомість про якість продуктів, що швидко псуються.

                                                                                                                        Постійно

5.14. Бути присутньою під час контрольної зачистки свіжих овочів, результати обробки, відходи після холодної обробки або другої термічної обробки риби, м’яса, записувати у зошиті обліку відходів.

При проведенні зазначених робіт

5.15. Контролювати санітарний стан харчоблоку та графік харчування дітей у їдальні.

                                                                                                              Щоденно

5.16. Контролювати своєчасне проходження медичних оглядів та санітарних мінімумів працівниками харчоблоку.  












     Щомісячно                                                                                                                       

5.17. Попереджувати працівників про закінчення терміну дії медогляду - за 1 місяць. При виявленні працівників, у яких термін дії медогляду закінчився, ставити до відома адміністрацію Центру для своєчасного відсторонення працівника від роботи.







                                                     Щомісяця 

5.18. Контролювати дотримання правил особистої гігієни персоналом, перевіряти наявність гнійничкових захворювань і гострих респіраторних інфекцій у працівників харчоблоку, про що зазначити в журналі здоров'я працівників харчоблоку.

                                                                                                                      Постійно

6. Покласти на комірника Галич Г.В. повну матеріальну відповідальність за приймання, зберігання та видачу продуктів харчування та тари, а також відповідальність за якість та асортимент продуктів харчування та продовольчої сировини, які прийнято до закладу за додержанням вимог санітарного законодавства щодо їх зберігання.

7. Комірнику Галич Г.В.:

7.1. Дотримуватись при замовленні продуктів харчування розподілу продуктового набору за основними групами та видами продуктів відповідно до вимог чинного законодавства.   












        Постійно                                                                                              

7.2. Надсилати попереднє замовлення на продукти харчування до бази постачальника продуктів харчування та продовольчої сировини відповідно до примірного двотижневого меню. 












      Щотижня                                                                                                                                                                               

7.3. Не замовляти, не приймати продукти, заборонені інструкцією для вживання в  закладі.












       Постійно

7.4. Контролювати умови доставки продуктів харчування та продуктової сировини до закладу.












       Постійно                                                                                                                                

7.5. Забезпечувати двотижневий запас продуктів тривалого терміну зберігання. 












       Постійно                                                                                                                            

7.6. Здійснювати облік продуктів харчування продовольчої сировини у книзі складського обліку, суворо дотримуватись умов зберігання та термінів реалізації продуктів харчування та продовольчої сировини. 












       Постійно                                                                                                                              

7.7. Брати участь у складанні щоденного меню розкладу.













Постійно                                                                                                                               

7.8. Підтримувати відповідні умови згідно з санітарно-гігієнічними вимогами до овочесховища.













Постійно                                                                                                                                

8.  Покласти на шеф-кухаря Шоріну Л.Є. відповідальність за зберігання та використання денного запасу продуктів, повноту закладки продуктів і вихід страв, якість та своєчасне приготування їжі, дотримання технології приготування, відбір добової проби страв, дотримання правил особистої гігієни, санітарний стан приміщень харчоблоку.

9. Шеф-кухарю Шоріній Л.Є.:

9.1. Забезпечувати всі групи дітей достатньою кількістю кип’яченої води.  












        Щоденно                                                                                                                             

9.2. Проводити контрольну зачистку свіжих овочів у присутності медичної сестри з дієтичного харчування. Результат обробки, відходи після холодної обробки або другої термічної обробки риби, м’яса зазначити у зошиті обліку відходів.  













Щоденно                                                                                                                             

9.3. Складати акт із залученням голови профспілки, якщо питома вага неїстівної частини харчових продуктів перевищує кількість стандартних відходів, та зазначити фактичну кількість відходів у зошиті обліку відходів.

                                                                                                                      За потреби

9.4. Зберігати до закінчення робочого дня відходи м’яса, риби, яєць тощо.

                                                                                                                         Щоденно

9.5. Відбирати проби з казана в об’ємі порції для дітей молодшої вікової групи в чистий посуд з кришкою до видачі їжі в присутності медичної сестри з дієтичного харчування, а вранці, ввечері та в вихідні і святкові дні ці обов’язки покладаються на чергову медичну сестру. Відібрані проби щодня зберігати у холодильнику протягом доби. 

Щоразу після приготування їжі

9.6. Видавати готові страви тільки після зняття проби медичною сестрою з дієтичного харчування.

                                                                                                                         Постійно

9.7. Дотримуватись санітарно-гігієнічних та протиепідемічних вимог під час зберігання, кулінарної обробки продуктів харчування, дотримуватись послідовності виробничого процесу та технології приготування їжі для дітей. 

                                                                                                                         Постійно

9.8. Не допускати на харчоблок сторонніх осіб, персонал без санітарного одягу.

                                                                                                                         Постійно

9.9. Засвідчувати власним підписом в журналі здоров'я працівників харчоблоку відсутність дисфункції кишечника та гострих респіраторних інфекцій.   












Кожної зміни                                                                                                                                                                            

9.10. Використовувати тільки за призначенням обладнання, посуд та інвентар харчоблоку.

                                                                                                                        Постійно

9.11. Проводити інструктажі на робочих місцях з працівниками їдальні з охорони праці під час роботи з електрообладнанням, ріжучими інструментами та технології приготування страв.

Постійно

9.12. Дотримуватись рецептури, технології приготування їжі та видачі страв.

Постійно

10. Покласти відповідальність на чергову медичну сестру за:

-контроль за організацією харчування дітей

За відсутності лікаря

-контроль за роботою харчоблоку

За відсутності лікаря

-зняття проб страв за півгодини до видачі їжі на групи в об’ємі не більше однієї порції, відповідно до переліку страв, наведеному в меню-розкладі, за температури, за якої вживатиметься страва.

Вранці, ввечері, у вихідні та святкові дні

-здійснення контролю за дотриманням технології приготування страв кухарями.

Вранці, ввечері, у вихідні та святкові дні

-контроль за відбиранням проб кухарями.

Вранці, ввечері, у вихідні та святкові дні

-здійснення контролю за санітарний стан харчоблоку та графіком харчування дітей у їдальні.

Вранці, ввечері, у вихідні та святкові дні

11. Вихователям :

11.1. Формувати у дітей культурно-гігієнічні навички під час вживання їжі.  












Постійно                                                                                                                                

11.2. Вчити дітей правильно користуватись виделкою, ножем, серветкою, привчати дітей сідати за стіл в охайному вигляді, з чистими руками, вчити дітей їсти охайно, сидіти за столом правильно.  












Постійно                                                                                                                                  

11.3. Закріпити за кожною дитиною постійне місце за столом. 












Постійно                                                                                                                                  

11.4.  Дотримуватись режиму харчування дітей.












Постійно                                                                                                                                  

11.5. Вчити дітей чергувати в їдальні під час приймання їжі з використанням санітарного одягу.









                    Постійно                                                                                                                                

11.6. Не садити дітей за стіл до закінчення його сервірування.                                                                                                                                 

                                







Постійно                                                                                        

12. Заборонити, з метою попередження захворюваності гострими кишковими інфекціями та харчових отруєнь, батькам вихованців, особам, що їх замінюють, іншим родичам, які відвідують дітей у закладі, приносити для частування дітей  вироби (торти, тістечка, морозиво, напої, зокрема газовані тощо). 












Постійно                                                                                                                               

13. Контроль за виконанням даного наказу залишаю за собою.

Директор





Н.Саніна




 
З наказом від 01.09.2014 №117 ознайомлені:

Приліпко В.А.
____________________

Галич Г.В.

____________________

Шоріна Л.Є.
____________________

Ліснича І.М.        _____________________

Богдан А.І.

____________________

Бондаренко Л.В.
____________________

Буравель В.В.
____________________

Жукунова Н.П.
____________________

Ігнатченко А.В.
____________________

Кішінський П.М.
____________________

Козуб Ю.Г.

____________________

Орел В.П.

____________________

Стриженко О.В.
____________________


Прикорень В.А.
____________________

Пугачов П.В.
____________________

Сергієнко С.А.
____________________

Сорокін О.Г.
____________________

Сорокіна Т.В.
____________________

Черняк І.М.

____________________

Нестеренко В.М._____________________

Сидоренко В.В.______________________

Ліснича, 3-10-08
            Додаток

                                                                до  наказу КЗ “Сахновщинський НРЦ”

                                  Від 01.09.2014 №117

ГРАФІК ХАРЧУВАННЯ КЛАСІВ




1 – 4 кл.


5 – 6 кл.


7 – 9 кл.
І сніданок 
  
8.10 – 8.45


7.45 – 8.10 


7.45 – 8.10

ІІ сніданок

10.40 – 11.00

11.45 – 12.05

11.45 – 12.05

Обід 


14.00 – 14.30

14.30 – 15.00

15.00 – 15.30

Підвечірок 

16.30 – 16.45

16.45 – 17.00

16.45 – 17.00

Вечеря 

18.30 – 18.50

19.00 – 19.30

19.30 – 19.50

Заступник директора з виховної роботи                    Л.В. Попова 
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